
생산자 비뇨블 브루노(Vignobles Brunot)
품 종 쇼비뇽 블랑(Sauvignon Blanc) 100%
등 급 AOC Bordeaux
생산지 보르도(Bordeaux), 프랑스

 Château Maledan의 이름은 16세기 소유자인 보르도의 국회의원이었던 Jean de Maledan
에서 따온 것이다. 이 역사적인 유산은 1920년에 브루노 가문의 소유가 되었다.

 보르도 시내에서 13km정도 떨어진 빈야드는 Garonne 강과 Dordogne 강 사이 언덕과 숲
으로 둘러싸인 역사적인＂Entre-Deux-Mers＂지역의 작은 고원지대에 위치한다. 대서양
기후의 영향을 받으며 토양은 점토 및 자갈로 구성되어있다. 지속가능한 농업 인증(High
Environmental Value) 획득.

 10-15°C의 스테인레스 스틸 탱크에서 2주간 전통적인 알코올 발효 후 와인의 아로마를 보
존하기 위해 15°C 미만의 저온에서 몇 주간 안정화 후 작은 스테인레스 스틸 탱크 에서 6
개월 동안 숙성 과정을 거친다.

 비건 와인

· Color 그린톤의 페일 옐로
· Aroma 강렬한 화이트 플라워, 레몬의 강렬한 아로마에 이어지는 향신료 레이어
· Palate 갓 자른 풀의 기분 좋은 노트와 함께 감귤류와 꽃 향. 약간의 스파이시함과 함께

톡 쏘는 활기찬 피니시가 인상적. 전형적인 쇼비뇽 블랑 스타일
· Pairing 해산물, 특히 굴과 훈제 생선. 염소 치즈 샐러드, 하드 치즈 등
· Serving Temp. 10-12°C
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SWEET

Chateau Maledan Entre‐Deux‐Mers
샤또 말르당 앙뜨르 두 메르


