
생산자 테누떼 로세띠(Tenute Rossetti) < 판티니 그룹(FANTINI GROUP)

품 종 산지오베제(Sangiovese) 85%, 메를로(Merlot) 10%, 꼴로리노(Colorino) 5%

등 급 DOCG

생산지 토스카나(Toscana), 이탈리아

수 상 Luca Maroni - 92점(Vint.2019/2016)

2021/2020 Korea Wine Challenge - Silver Medal(Vint.2019/2018)

2019 Korea Wine Challenge - Silver Medal(Vint.2015)

Ø 판티니 그룹의 수석 와인 메이커 필리포 바칼라로(Filippo Baccalaro)의 지휘 아래

‘Fantini Style’로 탄생한 와인

섬세한 파쇄(Crushing)와 압착(Pressing)을 거친 후, 1-2주간의 침용을 통해 폴리페놀과

컬러를 추출한다. 스테인레스 스틸에서 숙성하여 신선한 과일을 잘 표현하였다.

· Color 라이트(Light)한 루비 컬러

· Aroma 체리와 짙은 야생 베리류의 과일과 제비꽃(Violet)과 스파이시(Spicy) 힌트

· Palate 미디엄 바디의 프레쉬한 산도와 과일을 잘 드러내고 밸런스가 잘 잡혀있다.

· Pairing 스팀 조리한 생선류와 가금류, 오일과 토마토를 곁들인 이탈리안 파스타

· Serving Temp. 16-18°C

Tenute Rossetti, Chianti
테누떼 로세띠, 끼안띠
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