
생산자 비네티 자부(Vigneti Zabu) < 판티니 그룹(FANTINI GROUP)

품 종 네로 다볼라(Nero d’Avola)

등 급 IGP

생산지 시칠리아(Sicilia), 이탈리아

수 상 Luca Maroni – 97점(Vint.2019/2018/2015/2014)

Luca Maroni – 96점(Vint.2013)

2014 International Wine & Spirits Challenge - Gold Outstanding

2013 Korea Wine Challenge(KWC) - Gold Medal

Ø Impari 임파리 – 임파리는 이태리어로 ‘다르다’ 는 의미로 기존의 네로 다볼라 품종과

는 다른 높은 퀄리티의 장기 숙성형 와인을 표현하는 뜻이다.

<임파리>는 특별히 선별한 최고의 네로 다볼라 포도를 최소 15일 이상 길게 침용시킨

다. 프랑스와 아메리칸 오크 배럴에서 최소 18개월간 숙성시킨 후 병입하여 18개월을

추가 숙성한 후에 출시한다.

· Color 짙은 루비 코어와 가넷 림 컬러

· Aroma 다크베리, 딸기잼, 감초와 후추, 담배 등의 강렬하고 복합적인 아로마

· Palate 풀바디한 스타일의 우아하고 달콤한 과일과 스파이시 힌트, 롱 피니쉬

· Pairing 로스트 비프, 페퍼콘 스테이크, 야생 사냥고기(game) 등

· Serving Temp. 18°C

Vigneti Zabu, Impari
비네티 자부, 임파리
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